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Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement

Scolarest

Brien dang. pon aggielle

JEUDI

— e - —

SAUTE DE POULET LR
SAUCE CHASSEUR

/
f
/
;
PANE SARRASIN LENTILLES ‘
/
f
/
f
/

TROPEZIENNE
CREME DESSERT AU CHOCOLAT

CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON

— —  — — —— — — — o )

- —— . — -

« Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le
dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.»
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« Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le
dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.»
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« Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le
dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.»



